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O Alentejo todos os dias...a sua mesa!

JANELA AZUL VINHO REGIONAL ALENTEJANO BRANCO

AEBIAD | Hedondo

CASTAS | Roupaito, Rubo-tio-Ovelha @ Famio Pires

TECNOLOG!A | Farmentagio palo processa da "hica sherta”, do mosta praviaments
detecado em culias di ago inox com controly diz temperatura de fermentagéo {16-18°C)
PROVA | Viho de cor patha shenta, aroma frutads insense 35 castas que Ihe deram arigamy
ligairo aeidulo, jovam, com algum corpn ceratteristico da regifo de producso e com final
i prova equilibrado.

GASTRONOMIA | Paixo corido; Sopas de pao com peine; Pateniscas de bacalay, fssdis
the peixe on de mirsca; Frango, perd @ came de porco de confecgdo simples.

JANELA AZUL VINHO REGIDNAL ALENTEJANO TINTO

REGIAQ | Redondo

CASTAS | Arapanes, Trincadei, Costelsn & Miratn,

TECNOLOGIA | Fennentagaa Pelo processo cléssico :lenm‘umema. das s previemenie
desenyagadas, em cubss de'ago inox com
A fementagio ocare dursme corca de cinco a sete dﬁ:s a lmnpamtn'as unnsm!udas (28°C),

[epuis da fermentagio alcodlica nuome & f I phra’ liragao do vinho.

Estogis em cubas do inox alé o angamalamant,

PROVA | Vinlio da cor granads, com aratw vinosa intenso, » frutas vermolfins maiduros.
Ao subar apresante juventude, @ maric, equilibredo, com alguma adstring@nea.
GASTRONOMIA | Sepes de plio com palxe oy com eame; Costalatys de bomegn;

Frongo assadb; Gozitt & Portugusss; Faves vu érvithas guisades; Lombo de purco assado.

12x75¢l | 12x37.5¢!

JANELA AZUL REGIONAL ALENTEJANO RESERVA BRANCO

AEGIAD | Vidigueira

CASTAS |Roupairo e Antao Vaz, provenientos da herdade das fontss, situads na regiiio da Vidiguain
PHOVA | Apresenite cor amaralo citrino, sroms & frutes tropicals de sabor leve & fresto.
VINIFICAGAD | Vinifivado palo processo tradicional em culius indx com tumperaturas de
farmantagio a cerca di 16°C.

GASTRONOMIA | Duve ser servido & temperatura de |12 12°C

@ acompanher pratos de peixe e mariscos.

CONSERVAGAD | Garalfas deitadas em local arsjado e escuro, entre 122137 €

com humitada relativa de G0%

JAMELA AZUL REGIONAL ALENTEJANO RESERVA TINTO

REGIAD | Vidigueirs

CASTAS | Trincadeira, Aragongz, Alicante Bouschet, Alfrochoiro

e Cabemet Sauvignon de uvas provenientes da Herdade da Figueirnha.

PROVA | Apresents cor rubi intenso, aroma & frutos vermethos, baunilha,
s suaves e acidez equilibrada:

VINIFICAGAD | Vinificado pele pracessn tradicional de curtiments em cubias inéx.
cam tampersturas e fermentagao r cerca du 26°C.

GASTRONOMIA | Dove ser sesvid & tompatature ombiante du 163 18°C,

s acompanhnr pretos de came e qusijos.

CONSERVAGAD | Gurrafas deitados em Incal arsjado e escury, ente 120 13°C
& com humidede relative pero dos B0%. Longevidede praviste: 8 anes.

6x75¢!




TINTOS | TINTA RORIZ + TOURIGA NACIONAL
SYRAH

BRANCOS | SAUVIGNON + ARINTO
ARINTO
FERNAQ® PIRES

ROSE | TOURIGA NACIONAL

BX75CL

&

VINHO REGIONAL LISBOA

Desde ha muito que a Sociedade Agricola da Labrugeira produz e engarrafa vinho na regido da Estremadura. Uma designacao herdada
davinha mais antiga da familia, esta situada no Vale das Areias, na Serra de Montejunto, em Alenquer. No final do séc. XX, a paixdo pela
vitivinicultura levou a modernizagao dos seus 15 hectares de vinha, seleccionando castas que permitissemalcancar os melhores niveis
de qualidade, cumprindo as normas agro-ambientais: as nacionais Touriga Franca, Tinta Roriz, Casteldo, Touriga Nacional e Fernao
Pires, e as estrangeiras Sauvignon e Syrah.



Vit Verde

BT

Verde Branco
i60, Loureire e Trajadura

3 L Verde Tinto
Castas | Azal Tinto e Vinhdo

Verile Rosé
Castas | Padeiro e Azal Branco




VENETO
MERLOT

VENETU
CHARDONNAT

CIvVe CIV

VIGNE E VINI

Rosato
di Lambrusco
"Top Class" IGT

Lambrusco di Sorbara
Lambrusco Satamino

0 seu aroma é
fresco, delicado,
frutade,

com fragéncias
de violeta.

Na boca, & doce;
alegre, atraente
macio, bem
equilibrado e
perfumado.

WUSCO

Regiao | Emilia + Zona de Produgdo | Modena

Veneto IGT Chardonnay

0 vinho é amarelo palha claro,

com reflexos esverdeados.

Aroma fresca, ligeiramente frutado,
na boca @ leve e harmonioso.

Acompanha bem pratos de peixe ou mariscos,
refeigoes leves ou ligeiras e saladas.

Veneto IGT Merlot

0 vinha tem um vermelho rubi brilhante.

0 seu aroma & levemente herbacsa e frutado.
Na boca & encorpado, equilibrado,

macio & ligeiramente amargo.

Pode ser servido com salames, presunto, massas

ou pratos de arroz com molhos de carne e sopas.

E ideal para acompanhar carnes brancas e vermelhas
e com queijos de meia-idade.

Salento IGT Rosato

Cor rosé cereja profunde comtonalidades vermelhas.
Aroma frutado com tons de cereja.

Sabor fresco com taninos leves, harmonioso,

com um toglie agradavel de amargo o fim de hoca.

Recomendada para beber durante a refeigac.
Acompanha na perfeicao o antipasti,

com molhos de vegetais e frutos do mar,
pratos principai$ de carnés brancas e pratos
& base de peixe.

|deal com sopas e queijos maduros.

6x100¢l

Lambrusco
di Modena IGT
amabile tinto

Lambrusco Salamino
Lambrusco Grasparossa
Lambrusco Marani
Lambrusco Masstri.

E um vinho

animado com um
cordao persistente.
Tem cor vermelho

rubi brilhante,

e tem um aroma
levemente frutade

e vinoso.

Na boca, e semi-doce,
equilibrado, alegre,

e muito atraente,

com o aroma convidativo
de uvas recén colhidas.

LAMBR!

SO

6x75¢l
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HERDADE DOS
IMENTEIS
@QAWM/{MWW o9 windos olo &Z;xmw,' i{_,

A Herdade dos Pimenteis, situa-se em Portimao, a 5 KM do centro da cidade, e ocupa 38 ha do Morgado da Torre,
naPenina.

Os seus solos argilo-calcdrios, tém grande grande tradi¢4o na cultura da vinha, que se faz aqui hd geracdes.

Os cerca de 20 ha de vinha, existentes agora, encontram-se em Produgdo Integrada, componda-se de castas
seleccionadas fais como: Aragonés, Syrah, Touriga Nacional, Cabernet Sauvingon, Trincadeira, Tinto Cdo e
Moscatel branco, que déo o vinho de exceléncia que aqui se produz. Os vinhos.Herdade dos Pimenteis, sdo o
resultado de uma vindima manual. Na adega a fermentagéo ocorre mediante utfi.controlo de temperatura rigoroso,
quecria os vinhos finais concebidos pelos énologos: Jorge Magalhaes ¢ Paulo Fonseca.

Actualmente a Herdade produz 4 qualidades de vinho: Herdade dos Pimenteis tinto Regional, Herdade dos
Pimenteis Reserva, Herdade dos Pimenteis Touriga Nacional, e o Herdade dos Pimenteis Branco, com um
irresistivel aromaa Moscatel.

.@MENTEiS

Branco Regional do Algarve
Tinto Regional do Algarve
Reserva

Touriga Nacional

6x75ci
Bagin Box 51
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Licov Ae

: 5 ; o 5 . Figue Liguor
Licores tradicionais | Tradicional liqueurs

Licov de

Kmindoa

Almond Liquor

Licor de
Y otjo

Pennyroyal Liquor

Licov Ae
Canela

Cinnamon Liguor

Licovr de

Alfavvobs €

Carob Liquor

Licov de

|
Strawberry Liquor

Licov e
L Avanja
Orange Liquor
Licov de
ROV

Limon Liquor

Licov de
TFuncho

16x50cl Fennel Liquor
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Durante mais de 140 anpes, a

qualidade distintiva e constante

de MEUKOW Cognacs canstriiul

areplfagac damarca. E o frutolda
tém_p‘o honrado de conhecimento
nadestilagan; envelhecimenta &

mistura de aguardentes, € ©

restiltade do frabalfio’e arie dos
homens, & o resultade do talento
doMeslre daAdega...

/$(35«1 | 70| 1,75L | 3L
Y?lp;‘gi'! 11,75L]3

A uva utlizada € chamada de

“Uagni| Blanc™. 'Esta variedade de

uva garante um vinho de

qualidade regular e-canstante. As
uvas saocelhidas pouco antes de

maturagde completa, a fim de

obter, apds a fermentagao, um

vinho perfeito paraa destilacac.

@ vinfio & destilado duas vezes nosainda tradicional pote "Charentais™
Este metodo exiral & conserva todas as esséncias do vinho. As

15" eas 'caudas” da destilagio s2e'separadas, deixando apenas
o"coragao’ do espirito que setornara Coagnac:

VS VANILLA | 70 cl

NAPOLEON | 70 cl
| NAPOLEON | 70 cl ¢/ 2 copos

E um processo muita lentoe natural
que se desenvolve num ambiente
escuro e humido nas caves dos
tradicionais. "Charentais”. E aqui
onde amégica alianga entre a “agua
davida’” o "eau-de-vie" e almadeira
de carvalholoperam, trazendo para
‘0 Cognac os seus saboresiforles.e
cores profundas, especialmente as
slias tonalidades ambar e ¢ seu
famoso paladar ‘rantio’ apds muitos
anos: "Paradis" € o nome do porao
eseuro e humido, onde sao
mantidos em segredo antigo o eat-
de-vie" vintages e raros.

MEUKOW
NAPQLEGN
COCNAC

L o=

90 | 70 cl ¢/ 2 copos

Simbolo universal e intemporal, &
pantera evoca forga e flexibilidade
em conjunto, ao mesno empo,
¢legancia ‘e sensualidade, que sao
asvirtudes'do.Cagnac e a sensagac
gueeletraz... Reline-sed paixdoe 2
inovagao, a associatao enfre as
qualidades do animal e as do
prodifc & imedialo; a simbiose &
animar e abrir para ©s amanies
MEUKOW: as portas da diferenca e
daexcepgan!

TEOXCHE SO X

: v
MEU KM

90 | 70 cl caixa de metal




wire, - was | COMERCIO & REPRESENTAGOES, Lda.
Galerias D. Fernando, Urbanizagao Massama Norte
Rua 0. Isabel de Aragao, 15 - A, Loja 5

 2605-653 Belas . Sintra

Telf: 214302040 . Fax: 214302072 . Tim. 933300709



